VRAAG EN ANTWOORD VOEDSELVEILIGHEID

1. In de slagerijafdeling van mijn supermarkt worden bereide gerechten klaargemaakt en moet ik een autocontrolesysteem invoeren.

Voor mijn supermarkt heb ik reeds de sectorgids “detailhandel 007” van Buurtsuper.be. 
Moet er voor de autocontrole van de bereide gerechten de gids van de horeca aangeschaft worden of volstaat de gids van de beenhouwersbond?

Antwoord:

Voor de supermarkt volstaat de gids “detailhandel 007” die u kan bekomen bij Buurtsuper.be, Tweekerkenstraat 29 bus 5, 1000 Brussel


Voor de bereide gerechten volstaat de gids van de beenhouwersbond  die u kan bekomen bij De landsbond der beenhouwers, spekslagers en traiteurs, Houba De Strooperlaan 784, 1020 Brussel 

Ik verwijs hiervoor naar blz. 110, punt 4.6 Haccp en bereide gerechten.

2. Moeten producten die aangeboden worden aan de klant voorzien zijn van een ingrediëntenlijst?

Antwoord:

Indien deze producten verpakt aangeboden worden aan de klant moet de etiketteringwetgeving gevolgd worden (met wettelijke vermelding van o.a. ingrediëntenlijst)

Indien deze niet verpakt worden aangeboden (porties bedienen op vraag van de klant) moet deze wetgeving niet gevolgd worden.

3. Moeten producten die aangeboden worden aan de klant voorzien zijn van een bereidingswijze?

Antwoord:

Dit is een facultatieve vermelding indien u een verpakt product aanbiedt, d.w.z. dat u het mag vermelden maar het wettelijk gezien niet moet.

Dit kan wel een meerwaarde zijn voor de klant indien de bereidingswijze wordt meegegeven.

